iment réalisé avec la participation de IBB ! (Interprofession de la filiére agrobiologique bretonne) et Bio Linéaires @ www.biolineaires.com

www.biorochelou.com

otre biscuiterie

familiale Roc’Heélou |
est spécialisée dans les
délices bretons depuis
une cinquantaine
d’'année. Galettes, quatre-quarts,
madeleines et autres crépes s'entourent
désormais de florentins et spécialités
aux saveurs exotiques, de la noix
de coco au mariage orange-chocolat,
et depuis quelques mois des
madeleines et sablés a I'épeautre,
dans une gamme d’'une trentaine
de références aux effluves
gourmandes. Héritier des recettes
traditionnelles qui ont régalé des
générations, nos produits ne sont
que le fruit de notre passion.

Jean-Paul GUILLOU

DES MATIERES PREMIERES DE QUALITE

Nous sommes le premier biscuitier breton a
avoir pris l'orientation des produits biologi-
ques, il 'y a une vingtaine d'annees.
Aujourd’hui, la production est 100 % en bio.
Nous portons une attention particuliere a la
sélection des matieres premieres. Notre farine
provient exclusivement de blés biologiques de
culture francaise. Le moulin qui la fabrique uti-
lise le broyage a la meule de pierre qui
respecte les composants du bleé et conserve les
élements nobles de la graine. Les ceufs frais
sont pondus par des poules bretonnes éleveées
en plein air. Le beurre est fabriqué exclusivement
a partir de creme fraiche, avec un temps de
barattage de 1h 30 a 2 heures, ce qui assure
ainsi un beurre tres aromatique et tres savoureux.
Enfin, bien que notre belle région soit trés
ensoleillée, la canne a sucre ne pousse pas en
Bretagne : notre sucre roux provient du Breésil,
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_biscuit breton

il est exempt de tout traitement, avant eti
apres recolte.

UN PLAISIR ARTISANAL

De l'artisanat, nous avons conserve le goUt du
contact direct avec nos clients. Si le mot stock
n'existe pas chez nous, certains autres comme
“réactivite”, “respect des deélais”, “souplesse”,
“petits conditionnements”, prennent toute leur
importance. De notre plaisir de fabriquer ces
produits provient certainement votre émotion
a les deguster |

Roc’Hélou
ZI de Kerbriant - 29610 PLOUIGNEAU
Tél. : 0298 67 71 41 -Fax:02987982 19

Mail : rochelou@wanadoo.fr
Gérant : Jean-Paul GUILLOU
Secteur d'activité : Biscuiterie
Marque : Bioroc'Helou
Controlé par Ecocert
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