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Chancerelle, c’est
l’histoire d’une

entreprise familiale qui
prépare ses produits à
l’ancienne, dans le 
respect de la tradition. 
La gamme bio est née de l’intérêt
de la conserverie pour la pérennité
de son environnement marin.

UN SAVOIR-FAIRE TRANSMIS DE GÉNÉRA-
TION EN GÉNÉRATION
À Douarnenez, on est ouvrière de mère 
en fille. Chez Chancerelle, six générations
d’employés se succèdent depuis 150 ans,
garantissant la transmission et la maîtrise d’un
précieux savoir-faire. Bien sûr, les structures ont
été modernisées mais l’activité demeure la
même : les 250 femmes de l’actuelle usine 
travaillent la sardine comme le faisaient celles
du début du siècle dernier. 

DE L’ÉTHIQUE DANS LES TECHNIQUES DE
PÊCHE
Dans le monde de la pêche, l’éthique revient
à développer les modes de capture durables :
pêche du thon à la canne, utilisation de petits
filets (appelés bolinche) pour la sardine. C’est
aussi valoriser la totalité du poisson, y compris
les morceaux moins connus tel  le foie de lotte.
L’éthique peut également imposer d’arrêter
de commercialiser un produit si la ressource
est en danger, comme l’anchois de la Turballe. 

IL EST BIO MON POISSON ?
La conserve est une des plus anciennes métho-
des de longue conservation bio ! Elle ne néces-
site ni conservateur, ni dépense énergétique
pour maintenir le produit en l’état. 

L’appellation “Agriculture Biologique” est réservée
aux poissons provenant d’élevages certifiés
AB. La densité des poissons, essentiellement
truites et saumons, y est jusqu’à 6 fois 
inférieure aux élevages standards. Leur 
aliment est composé de céréales  bio et de
poissons de haute mer.
Ainsi, nos poissons sauvages, sardines, thons
et maquereaux, ne peuvent porter le logo  AB
ni se référer à l’agriculture biologique. Mais les
ingrédients qui les accompagnent sont 
exclusivement issus de l’agriculture biologique
(tomate, citron, moutarde, huile d’olive vierge
extra, etc.).
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