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Quand en 1991, Gérard LE
GOFF crée son entreprise,
il n'est pas à sa première
expérience dans la bio.
Dès 1984, militant écologi-

que, il a la conviction profonde du bien
fondé de l'agriculture biologique, et en
1986, il s'installe à DOMAGNE, près de
RENNES, comme agriculteur; il produit
des céréales bio. Puis en 1989, avec sa
ferme, il décide de se lancer dans la
transformation et la préparation des
céréales pour le petit déjeuner, grillées
au feu de bois.

Depuis lors, l'entreprise connaît une croissance
constante et soutenue : La qualité des produits, la
profondeur des gammes proposées et le savoir-faire
de la société lui ont permis d'acquérir très rapidement
une notoriété incontestable et une position large-
ment leader dans le circuit des magasins spécialisés
dans la distribution de produits bio. Face à cette
demande, et afin d'apporter le meilleur service à la
clientèle, la société s'est dotée de moyens très impor-
tants. De la grange qui abritait les premières produc-
tions, puis des anciens locaux qui l'ont accueilli dans
le centre ville pendant 10 ans, l'entreprise s'est dépla-
cée en 2000, dans une nouvelle construction et s'est
équipée d'un outillage important et performant. Dans
le même temps, l'effectif, d'un seul emploi à l'origine,
est passé à 30 personnes. 
LA QUALITÉ, UNE EXIGENCE À TOUS LES STA-
DES, UNE VIGILANCE DE TOUS LES INSTANTS.
En complément d'une large gamme de céréales pour
petit déjeuner, qui offre probablement un des choix
les plus complets du marché, la société propose une
sélection d'autres produits d'épicerie. Toutes les matiè-
res premières sont rigoureusement sélectionnées
auprès de producteurs et de fournisseurs partenaires
qui se sont engagés dans une démarche de qualité et
de transparence. Elles sont produites selon les cahiers

des charges de l'agriculture biologique, contrôlée et
certifiée. En outre, des contrôles permanents à tous
les stades de la fabrication jusqu'à l'expédition, com-
plètent les normes de production. Si le caractère bio-
logique constitue en soi une surenchère par rapport
aux céréales classiques, garantes d'équilibre, de vita-
lité, de santé, l'entreprise s'est toujours attachée à
mettre en oeuvre des recettes différentes et inédites,
et à conserver un goût authentique et naturelaux pro-
duits. Le consommateur actuel qui est à la recherche
d'une alimentation saine, a besoin d'être sécurisé et
rassuré sur les origines et les compositions des pro-
duits, mais aussi sur les méthodes de production,
l'éthique de la société. "Mangeons bio pour notre
santé, pour notre plaisir, pour la protection de notre
environnement, dans le respect de notre devoir de sau-
vegarde du cadre de vie des générations futures."

Gérard Le Goff

Exclusivement Bio,
partenaire et solidaire
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partenaire et solidaire
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