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Premiére entreprise
en France a avoir
mis sur le marché, en
2004, du saumon issu
du mode de production
biologique d'origine francaise,
cette PME ceuvre pour des circuits
courts et la construction de filiéres
en toute transparence.

Jean Francois FLOCH

Aprés les truites Bio, Bretagne saumon a
engagé en 2002, un partenariat avec un
éleveur de saumon bio dans le Nord Finistére :
les cycles de reproduction en Bretagne ne
permettent pas de répartir la production sur
'année. De plus, le cahier des charges
"Agriculture Biologique” impose un age
d'abattage minimum en fonction de la tempe-
rature de I'eau, ce qui conduit a une fluctuation
annuelle des volumes.

Installée a Chateauneuf-du-Faou dans une
usine neuve, cette entreprise de transformation
de poissons de mer et d'eau douce constitue
le maillon central de la filiere et a creé un
partenariat fort entre I'amont et l'aval. Ainsi,
pour la production du saumon Bio, I'éleveur a
participé aux négociations avec les distributeurs.
Grace a leur engagement sur une moyenne
durée, il a obtenu une sécurité financiere qui
lui a permis dinvestir dans I'extension de sa
production de saumon.

Tous les produlits finis sont salés au sec (et non
par injection) et sont tranchés frais. Par
ailleurs, Bretagne Saumon a choisi de trancher
les produits Bio a la main et non en automati
que, ce qui demande une main d’'ceuvre 5 fois
plus éleveée. Le cahier des charges "Agriculture
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Biologique®, prescrit 'utilisation du sel de mer
et du bois de fumage non-traité. Bien qu'il
autorise les pigments naturels pour rendre le
produit fini plus rouge, Bretagne Saumon a
renonce a cette pratique.

Aujourd’hui, Bretagne Saumon s'approvi-
sionne aupres de deux €leveurs finistériens :
Regis THOMAS pour les truites en eau douce
eleveées sur I'Odet, au nord de Quimper et
Philippe FONTAINE a Paluden dans ['Aber
Wrac’h, pour le saumon en pleine mer.
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BRETAGNE SAUMON SA
Z| - BP 29 - 29520 CHATEAUNEUF DU FAOU
Tél. : 029881 71 66—Fax :029881 7179
Mail : contact@ bretagne-saumon.com
Dirigeant et responsable Produits Bio :
Jean Francois FLOCH
Secteur d‘activite :
achat, salage, fumage, conditionnement '
et vente de poissons.
Marque : Bretagne Saumon ol
Controleé par Ecocert
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